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Dalle piste olimpiche alla tavola:
la citta affila coltelli e forchette

Anche i ristoranti stellati hanno deciso di scendere in pista, allungando I'orario di apertura
E come vuole la tradizione a tener banco sono le nuove aperture, con la caccia all'invito...

STEFANO CORRADA

B La Milano olimpica scal-
da i motori e apparecchia le
tavole. In vista dei Giochi in-
vernali, la citta fa quello che
le riesce meglio: accogliere.
Con piatti riconoscibili, qual-
che deviazione che richiama
sentori alpini e iniziative pen-
sate per i turisti, ma capaci di
incuriosire anche i milanesi.
Ristoranti, hotel, bar e pastic-

ta un risotto che rappresenta
un ponte tra il Duomo e le
Alpi: il riso allo zafferano, do-
rato come le medaglie, € sor-
montato non da ossobuco
ma da capriolo e da un'infu-
sione di genziana che portail
profumo dei pascoli nel piat-
to. Milano e Cortina, insie-
me, nello stesso piatto. In
queste settimane di sport in-
ternazionale ha cambiato pel-
le il Ghe Sem, diventando La

Sciura. Il patron Fabrizio Ca-
solo mette cosi in soffitta le
bacchette e i suoi ravioli ci-
no-lombardi e si dedica alla
rinnovata tradizione ambro-
siana senza mediazioni. Piat-
ti classici, diretti, identitari.
Non € una nuova apertura
olimpica ma poco ci manca.
11 Retrobottega, il lato B del
Liberty di Andrea Provenza-
ni, & un rifugio urbano vero,
nascosto dietro un cortile, tra

atmosfera industriale e me-
moria meneghina.

Dal bancone arrivano piat-
ti che scaldanol'inverno e so-
prattutto sua maesta la cas-
soeula, contemporanea, di-
sossata ma completa, fedele
nello spirito e nel gusto.

Anche Voce Aimo e Nadia
entra nel clima olimpico con
un menu dedicato alla Lom-
bardia. Lo chef Lorenzo Pe-
sci costruisce un percorso

identitario che parte da erbet-
te e testina, passa per la bre-
saola Valtellina e arriva al ri-
sotto con ossobuco e midollo
alla piastra.

Alla stazione Centrale, ' Ex-
celsior Hotel Gallia per ono-
rare i cinque cerchi si trasfor-
ma in Urban Chalet. Tra pel-
li, tartan e atmosfere da
apres-ski, il bar propone me-
rende invernali e aperitivi rin-
forzati, mentre lo chef Vin-

cenzo Lebano firma piatti pa-
dano-alpini, serviti anche al
ristorante panoramico.

A due passidal Duomo, an-
che il Park Hyatt Milano en-
tra nel clima olimpico. Guido
Paternollo costruisce un rac-
conto gastronomico che uni-
sce citta e montagna con ca-
sunzei di barbabietola, salsa
di ossobuco e Trentingrana,
e un Amor Polenta che parla
di memoria e territorio.

In Brera, DanielCanzian Ri-
storante rende omaggio ai
Giochi con un fuori menu
per tutto febbraio. Il protago-
nista ¢ il merluzzo al latte, cot-
to dolcemente, accompagna-
to da una salsa ottenuta dalle
lische e da un pesto leggero
di stoccafisso e pomodoro.
Don Lisander invece si & pre-
parato da tempo alle Olim-
piadi invernali con un sapori-
to e curioso “Tocch de Mi-
lan”, rivisitazione dei monde-
ghili: cinque polpette come i
cerchi, tra ossobuco, pasta di
salame, salame di testa e pa-
té di fegato.

cerie entrano nel clima olim-
pico conmisura. Senza ecces-
siné travestimenti.

1l primo a rompere gli sche-
mi in vista di Milano Cortina
2026 ¢ stato il Ratana. Cesare
Battisti ha archiviato 1'orolo-
gio ed e passato al servizio
continuato, sette giorni su set-
te, da mezzogiorno a sera
senza sosta. Una scelta con-
creta, molto milanese. E, inol-
tre, nelle settimane dei Gio-
chi in ment arrivano piatti a
tema montagna: i kasnocken
altoatesini, con pane raffer-
mo e formaggio a pasta dura,
ei (nostrani) gnocchi di mais
con gorgonzola, ovvero una
polenta e zola trasformata in
gnocchi.

Sempre aperti, da sempre,
anche i locali di Milano Re-
staurant Group, compresa la
punta di diamante, L'Alchi-
mia, guidata dall'oste Alber-
to Tasinato. Qui entra in car-

La Milano olimpica scalda i motori
€ apparecchia le tavole. A sinistra
la sala interna del ristorante
stellato Alchimia, a destra il
giardino esterno di Ratana

Chiudono il percorso i brin-
disi. Da Ceresio 7 il barten-
der Abi El Attaoui firma Dolo-
mia, cocktail ispirato alle Do-
lomiti. Allo stellato Procacci-
ni arriva invece Torch, vodka
allo zafferano, ibisco, lime e
una morbida foam all’aran-
cia.

1l finale e dolce ed é firma-
to Gianluca Fusto. La sua All
in Peak Cake non e un dolce
celebrativo ma un esercizio
di consapevolezza. Mandor-
la densa, vaniglia bruciata,
mele arrostite e biscotto al
cioccolato. Una torta che
non compiace, ma racconta
la montagna come sfida. Mi-
lano affronta cosi a tutto ton-
do le Olimpiadi. Tra un alle-
namento e una gara, c'é spa-
zio per affilare coltelli e for-
chette. Senza strafare né stra-
biliare. Con la tavola apparec-
chiata e un’identita in mon-

dovisione.  ©wsrouzione riseavaTa

CELENTANO PORTO IL BRANO A SANREMO NEL 1966

Il ragazzo della via Gluck
compie i suoi primi 60 anni

segue dalla prima

MASSIMO DE ANGELIS

(...) Adriano, un artista capace di guardare il
mondo, di interrogarsi sul presente come sul
futuro, per poi prendere una posizione. E I'ini-
zio di un percorso che attraversa I'intera carrie-
ra, fino alle sue celeberrime “prediche” televisi-
ve dove esprime opinioni radicali e controcor-
rente sull'ambiente e sulla societa dei consumi.
11 tutto nel contesto urbano del capoluogo lom-
bardo che cambiava giorno dopo giorno, con
una realta urbana che si allargava sempre pitt.
Per questo anche la via Gluck si dovette inchi-
nare al mattone imperante, ai grigi palazzoni
senza identita, a quel «turbocapitalismo» che il
Molleggiato nelle rime descriveva quasi con le
lacrime agli occhi di un ragazzo desideroso di
vivere diversamente.

Attraverso quelle parole “Il Re degli ignoran-
ti”, dodici lustri fa, con un voce consapevole,
lascia il segno pitt di mille ecologisti incalliti,
perché & un testo che viene dal cuore, ma pure
da una testa piena di sogni e idee. E' in via
Gluck 14 che nel gennaio 1938 nasce Adriano,
crescendo poi tra le case di ringhiera e diven-
tando uno dei piccoli protagonisti della vita del
rione. Nei primi anni Cinquanta tuttavia la fa-
miglia decide di trasferirsi in tutt'altrazona del-
la citta (via Cesare Correnti, quasi dalla parte
opposta) e per il giovane risulta un piccolo trau-

ma. Non fatica a fare amicizia con i nuovi vici-
ni, perd continua a frequentare la vecchia com-
pagnia. Tra i nuovi amici peraltro va menziona-
to un chitarrista, Giorgio Gaberscik, che a un
certo punto si ritrovera a scrivere una sorta di
replica affettuosa (e un po' polemica) al compa-
gno di rock'n'roll: «La risposta al ragazzo della
via Gluck».

Nelbrano di Gaber, sempre del 1966, il prota-
gonista vive in un immobile malandato, che
viene demolito "per farci un prato”. Curiosa-
mente, Celentano utilizzera il quartiere amato
da Gaber, il Giambellino, per girare il videoclip
del 'Ragazzo della via Gluck'. Oggi la via Gluck,
meta di fans incalliti, sembra tanto anonima
che quasi non si vede. E' una stradina grigia
soffocata dagli edifici, sorti come funghi con il
passar del tempo. Al posto della casa dove abi-
tava la famiglia Celentano c’é un negozio e do-
ve si trovava 'abitazione del Dazio, assai pre-
sente nei ricordi del Molleggiato, appare un
marciapiede stracolmo di auto. Il passato si &
dissolto sotto il cemento armato. Ai tempi di
Adriano, via Gluck era un agglomerato di case,
di officine artigianali, qualche magazzino e tan-
to verde. Una sequela di prati, montagnette e
viottoli che si prolungavano fino al naviglio del-
la Martesana. E li che Celentano passa i suoi
anni migliori, e in quei luoghi, alla periferia di
una metropoli non ancora consacrata alla spe-
culazione edilizia.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

COINVOLTE 73 IMPRESE E 2000 GIOVANI
Assolombarda porta gli studenti
nel futuro con il Tech tour

ANDREA FATIBENE

M Duemila studenti, 73 aziende, quattro pro-
vince coinvolte. La Settimana nazionale delle
Stem, a Milano e dintorni, non si celebra solo
con convegni e buoni propositi: si entra in fab-
brica, nei laboratori, negli uffici dove si proget-
tano algoritmi, si sviluppano soluzioni green, si
lavora sull'intelligenza artificiale e sulla mani-
fattura 4.0. Ed & cosi che ha preso il via il “Tech
Tour - Start the future” di Assolombarda, che
fino all'11 febbraio portera ragazze e ragazzi di
oltre 30 scuole superiori dentro le imprese di
Milano, Monza e Brianza, Pavia e Lodi. L'idea &
semplice e concreta: aprire le porte delle azien-
de agli studenti delle classi terze, quarte e quin-
te per mostrare cosa significa davvero lavorare
nei settori ad alta tecnologia. Non teoria, ma
esperienza diretta. Non slogan sulle fantomati-
che professioni del futuro, ma tecnici, ingegne-
1i, sviluppatori e manager che raccontano cosa
fanno ogni giorno e quali competenze servono.

1l format nasce per celebrare la Settimana
delle discipline scientifiche, tecnologiche, inge-
gneristiche e matematiche, ma 'obiettivo &
quello di orientare. In un mercato del lavoro
che cambia a velocita accelerata, scegliere un
percorso di studi senza avere idea di cosa acca-
de nelle imprese rischia di essere un salto nel
buio: il Tech Tour prova a colmare questa di-
stanza, trasformando la curiosita in consapevo-

lezza. «Viviamo in un’epoca di grandi trasfor-
mazioni che impattano sul futuro del lavoro e
delle professioni», sottolinea il vicepresidente
di Assolombarda, Agostino Santoni. Le compe-
tenze richieste evolvono rapidamente e il ri-
schio di restare indietro € concreto, tanto per i
giovani quanto per le aziende. Per questo, se-
condo 'associazione degli industriali, & fonda-
mentale offrire occasioni di contatto diretto tra
scuola e impresa, cosi da affrontare con mag-
giore fiducia e realismo le scelte formative.

Ogni visita diventa cosi un ponte: tra tecnolo-
gia e talenti, tra sogni e competenze, tra cio che
si studia sui libri e cio che viene applicato nei
processi produttivi. Si parla di digitale, sosteni-
bilita, innovazione, ma anche di organizzazio-
ne del lavoro, soft skills, capacita di adattamen-
to. Per trasformare anche le persone, oltre alle
macchine. Anche perché il tema di fondo & no-
to, owvero I'incongruenza tra competenze ri-
chieste dalle imprese e quelle disponibili sul
mercato del lavoro. Una distanza che rallenta
I'adozione di nuove tecnologie e frena la com-
petitivita. In territori ad alta densita industriale
come Milano e la Brianza, il problema € ancora
pils sentito. Evidente dunque il valore strategi-
co dell'iniziativa promossa da Assolombarda:
intercettare i talenti prima che si disperdano,
orientare le scelte prima che diventino occasio-
ni mancate.
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